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V turisti¢ni nalogi smo na podlagi tradicije in identitete okolja kraja pripravili inovativna
recepta za dva slastna kulinari¢na spominka, ki temeljita na podlagi surovin in sestavin iz
nasega kraja. Zlati kostanj - sladki medenjaki s kostanji so inovativno pripravljeni iz kostanjeve
moke ter okraseni s pecenim ali kuhanim kostanjem. Kostanje lahko nabiramo v jesenskem
¢asu na obrobju nase obcine, gozdni ali kostanjev med, ki je uporabljen v receptu pa
pridelujejo nasi pridni ¢ebelarji. Sumarska »kri«, napitek, napolnjen z energijo, kjer so
ponovno uporabljene sestavine, ki jih lahko najdemo oz. izvirajo v gozdu ter kot kostanj veljajo
za »divjo hrano« v kulinariki. Slednja se podobno kot v Skandinaviji, vedno pogosteje pojavlja
tudi v kulinariki v Sloveniji. Zaradi zavedanja o trajnosti njen pomen narasc¢a, tudi v vrhunski
kulinariki. Zaradi slednjega smo pripravili program za kulinariéno prireditev Zakladi nase Sume,
ki jo nacrtujemo v jesenskem ¢asu. Na njem bi med obiskovalci promovirali nasa trajnostna
kulinari¢éna spominka, cel program pa temelji na Sirjenja zavedanja o pomenu uzivanja »divje
hrane«. V okviru slednjega na prireditev vklju¢ujemo turisti¢ne ponudnike iz Ob¢ine in drustva,
na kateri bi lahko skupaj pisali zgodbo o zakladih iz nase Sume.

Klju¢ne besede: kulinari¢ni turizem, divja hrana, Suma, prireditev
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1 UVOD

Ko nam je gospa uciteljica povedala, da bomo sodelovali v turisticnem natecaju, smo se zelo razveselili.
V okviru brainstorminga smo najprej razmisljali o tradicionalni hrani nasih krajev, nato pa smo o njej
raziskovali tudi s pomocjo spleta.

Pomislili smo predvsem na gozd, saj velik del obcine prekriva gozd. Ideje so kar padale in hitro smo jih
nanizali veliko. Na podlagi slednjega smo se odlocili, da bo nas slastni trajnostni spominek temeljil na

naravnih dobrinah in sestavinah, ki izvirajo iz gozda, v povezavi z identiteto kraja. ‘Ce pomislimo na‘

‘gozd v povezavi s hrano, pomislimo na kostanj, jagodicevje, gobe, zelis¢a, tudi razlicne vrste medov, ki‘

‘izvirajo iz gozda. Odlocili smo se za kostanj, saj ga imamo v nasi obcini zelo veliko in ker je divji kostanj‘

‘celo predstavljen grbu nase obcine. In ker je tu veliko gozda, mlajsi otroci zelo radi jedo divje jagode in‘

\ostale gozdne sadeze. Ker je to sama okusna hrana smo seveda razmisljali, kaj bi lahko bile te okusne\

1.1 Cilji naloge in namen

Cilji turisti¢ne naloge so:

- raziskati kulinari¢no ponudbo v Ob¢ini Kidricevo,

- sodelovati z turisti¢nimi ponudniki iz nasega kraja,

- pripraviti kulinari¢ni slastni trajnostni spominek kraja,

- oblikovati turisti¢ni program, kjer bi se kulinari¢ni spominki promovirali.

Glavni namen naloge je ustvariti kulinari¢ni spominek nasega kraja, v povezavi s prireditvijo, kjer bi bil
predstavljen in kjer bi se lahko tudi trZil ter bil prepoznan okolju in Sirse.

2 RAZISKOVALNI DEL

3. 1 Kulinaricni turizem

Besedno zvezo kulinariéni oz. gastronomski turizem je leta 1998 med prvimi opredelila L. Long, in sicer
kot vkljucenost turista v pokusanje hrane in s tem celostno doZivetje kulture obiskanega kraja (Long,
2004). Svetovna turistiCna organizacija medtem navaja, da so turisti z leti izkusenejsi, imajo visji
razpoloZljivi dohodek in vec prostega ¢asa za potovanje ter jim turizem omogoca, da se izognejo svoji
vsakodnevni rutini, obi¢ajnemu okolju ter da se potopijo v svet svobode in novosti. Ravno gastronomija
je to podrocje velike kreativnosti in inovativnosti, hkrati podrocje odkrivanja novih jedi kot tudi
ponovnega odkrivanja starih tradicij in tipi¢nih jedi posameznih destinacij.



Krovna zgodba Slovenije kot gastronomske destinacije izhaja iz glavnih prednosti, kaj ima destinacija.
Ena od klju¢nih prednosti Slovenije je neokrnjenost narave in njena raznolikost na majhnem prostoru,
ki omogoca hitro dostopnost do izjemnega naravnega bogastva zaradi velike koli¢ine surovin.

V Sloveniji so glavni gastronomski proizvodi vrhunske restavracije, kakovostne restavracije, gostilne,
vinske kleti, gastronomske prireditve, gastronomska ponudba na turisticnih kmetijah in pri
pridelovalcih Zivil, posebna gastronomska dozivetja gastronomska dozZivetja, planinski domovi ter drugi
gostinski obrati, kot so ponudba v hotelih, zdravilis¢ih, kampih in drugih nastanitvenih obratih. Turisti
poskusijo tudi ulicno prehrano, hrano na stojnicah, v bifejih (Slovenska turisti¢na organizacija, 2018).

Ponudba variira od vrhunskih restavracij do enostavnih, tudi samopostreznih restavracij. Kot navajata
Sajovic in Maravic (2020) je slovenska gastronomska ponudba relativho enakomerno razprsena med
navedenimi.

Med posebna gastronomska doZivetja omenjamo doZivetja, vpeta v naravo in lokalno oz. kulturno
okolje. Slovenija je destinacija, ki zaradi svoje raznolikosti in pristne izkuSnje omogoca dozivetja po
meri gosta, zanje pa je na trgu mogoce doseci viSjo ceno. DoZivetja, povezana z naravo, so razlicne
oblike piknikov, lova, ribolova, nabiranja plodov; kosila ali vecerje v naravi; doZivetja na posebnih,
neobicajnih lokacijah, povezanih s kulturo, z industrijsko dedis¢ino ali celo s Sportno infrastrukturo
(Sajovic in Maravic, 2020). Gastronomske turiste se Zeli prepricati z zgodbo trajnosti, s ponudbo
lokalnih zZivil in lokalnih zgodb, ponudbo tistega, kar mi smo, in ne s posnemanjem trendov iz drugih
destinacij (prav tam, 2020).

3. 2. Ponudba kulinari¢nega turizma v Obgini Kidricevo

Glede na kriterije STO (2018) med gastronomske proizvode v obcini Kidricevo spadajo: Restavracija
Pan, Gostilna Kure$, Gostilna Atila, Kmetija Kotnik, Kmetija pri omi NeZi, Kmetija Zitnik, Kmetija
Celofiga, Green Lake, Nazaj na konja, Muzej Pangea, Po poti zgodovine, Galerija FO-VI.

Obcina Kidricevo je del turisticne destinacije Visit Ravno polje, ki povezuje obcine lokalnih ponudnikov
Dravskega polja. Na voljo imajo so tudi lokalne turisti¢ne vodniki. Slogan destinacije se glasi: Ravno
polje - aktivno, kulinari¢no, drugacno.

Obcina lezi pod okriljem ljudske pesmi “Tam dol na Ravnem polju...”. Ravnina, ki je obdana z grici,
Kidricevo je nastalo kot novozgrajeno industrijsko naselje. Sodobno urbano naselje je v zadnjih letih
dobilo svojo duso in postavilo na plan Stevilne neodkrite turisti¢ne bisere, kjer poleg Sportnih aktivnosti
ponuja Se raznoliko domaco kulinariko, ki se lahko ponuja na Stevilnih kmetijah, pod imenom »jem
drugace, jem domace«.

Kidricevo se kot obdina nahaja med gozdovi na jugovzhodnem delu Dravskega polja, med Ptujem in
Slovensko Bistrico. Tako ima podjetje Talum ima v broSuri destinacije Visit Ravno polje zapisano Zgodbo
o Sumarjih. Sumari prebivajo globoko v osr&ju gozdov in dano jih je videti le tistim, ki vanje verjamejo
in ki se s spostovanjem dotikajo narave... v sodoben mit se zliva bogata tradicija okolja, ki ji pripadamo
Ze 60 let.



Po mnenju, ki smo ga pridobili od gospe Lamberger Khatib, turisticne vodnice pri Visit Ravno polje, v
nasi obcini ni registriran noben kulinari¢ni trajnostni spominek, tudi spominek splosno ne, zato ga
bomo z veseljem pripravili.

3.3 Divja hrana — nov simbol kulinari¢nega turizma

Slovenija s svojo majhnostjo in raznolikostjo ponuja idilicno lokacijo za raziskovanje divje hrane.
Povezanost z naravo in mali buti¢ni proizvajalci lahko gostom ponudijo ekskluzivno nabiralnisko in
kulinari¢no dozZivetje, kjer se spoznajo z ribolovom, ¢ebelarstvom, vinogradnistvom, izdelovanjem sira,
gobarjenjem, zelisarstvom in Se vec. Trend divje hrane se je Ze dobro integriral v kulinari¢ni turizem
po svetu in tudi v Sloveniji dozivlja pravi razcvet.

Divja hrana predstavlja simbol lokalne avtenti¢nosti, pristne divjine, simbol preprostega Zivljenja in
povezanosti z naravo. Zadnja leta je turizem prevetril nov trend v kulinaricnem dozivetju. Ljubitelji
pocasnega potovanja si privoscijo daljSi oddih na eni lokaciji, kjer poleg naravnih in kulturnih
znamenitosti lahko uZivajo ob lokalni kulinariki. Prav za taksne ciljne skupine je v ospredje stopila nova
zanimiva zgodba - nabiranje, kuhanje in okuSanje divje hrane (Lanara Consulting — Smart Tourism
Marketing & Branding, 2024).

Pionir Divje hrane je Danec Rene Redzepi iz slavne restavracije Noma. Z iniciativo Vild Mad (Divja hrana)
Ze od leta 2017 spodbuja ljudi, da se odpravijo v naravo in nabirajo zelis¢a, rastline in druge uZitne
sestavine. Ze vrsto let se trudi prikazati razli¢ne stile kuhe, kjer divja hrana poZivi jedi in jim doda
zanimive in nove okuse. Redzepi Zeli z iniciativo motivirati predvsem mlado generacijo, da gredo v
naravo, prepoznajo uzitne rastline in izkoristijo potencial lokalnega okolja za pripravo jedi. Meni, da je
to lahko Ze velik korak k trajnostni kulinariki in lahko vsaj nekoliko vpliva na trenutne dobavne verige
hrane po svetu.

Specifika kulinari¢nega doZivetja z divjo hrano:

e Sinonim za lokalnost: Nabiranje zelis¢, rastlin in drugih sestavin v okolici ponudnika turiste
popelje na popotovanje po lokalni flori in favni, kjer se spoznajo z vrsto zanimivih informacij.

e Sezonskost: Dozivetje prikaze raznoliko ponudbo narave, ki se spreminja z vremenom,
padavinami in letnimi ¢asi.

e Avtenticni in novi okusi: OkuSanje in priprava jedi z divjo hrano ustvari nove ekstati¢ne
kombinacije, ki jih ni mogoce okusiti nikjer drugje po svetu. Lahko bi rekli, da se z divjo hrano
okusa sama lokacija.

e Preprostost in ¢as: Nabiranje, priprava in okusanje zahtevajo ¢as, radovednost ter veliko mero
potrpeiljivosti.

e Kulturna dedisc¢ina: DoZivetje prikaze navade ljudi sedaj in neko¢, kako je divja hrana vcasih
vplivala na lokalno kulinariko in kako se le-ta v razlicnih oblikah Se vedno znajde v lokalnih
gospodinjstvih (prav tam, 2024).



3 OBLIKOVANJE TURISTICNEGA PRODUKTA

3. 1 Razélenitev ideje in oblikovanje turisticnega produkta

Po analizi nasega kulinari¢énega okolja smo se odlocili, da bomo spekli medenjake, katerih osnova bo
kostanj in iz gozdnih sadezev ter medu pripravili sirup. Nato smo razmisljali, kako bi ju poimenovali.
Spomnili smo se na “$ume” in ime “Sumarji.” Ker je ta okusen sirup spominjal na kri, smo se odlo¢ili,
da bomo ga poimenovali “Sumarska kri.” Kostanjeve medenjake, ki jih lahko zasledimo tudi v grbu nase
Obcine (divjega), pa bi poimenovali Zlati kostanj.

Nato smo iskali ime za naSo kulinariéno prireditev. Kostanj, med, gozdni sadeiZi izhajajo iz narave,
gozda, zato smo naso kulinari¢no prireditev poimenovali Zakladi nase Sume.

V nadaljevanju v daljSem sloganu prikazujemo osnovo nase zgodbe, na kateri nastaneta nova slastna
kulinari¢na spominka in kulinari¢ni dogodek.

Nase $ume ... kjer Sumari smo doma.
V cvetoci pomladi divji kostanj, pravi kostanj, akacija, bezeg in kostanj pred sSolo.
Nase pridne cebele in lokalni ¢ebelarji polnijo lonce medu, sladki plodovi maline.
Robide in gozdne jagode, borovnice in pravi kostan;.
V nasi Solski kuhinje Ze cedijo se dobrote.
Medeni sirup z gozdnimi sadeZi — Sumarska kri.
Sladki kuhani ali peceni kostanji medeno testo obogatijo, zadisijo, se v zlati kostanj spremenijo.

Poskusite Zaklade nase sume.

3. 2 Priprava kulinari¢énega spominka

Kot Ze omenjeno, smo se na podlagi raziskovanja in nasih idej odlodili, da bomo oblikovali dva
kulinariéna spominka s trajnostnim pridihom, ki izraZata identiteto kraja, povezano z okoljem — gozdom
in naravnimi surovinami, ki jih slednji ponuja.

Recept za medenjake s kostanji je nastal po preizkusanjih peke medenjakov s mletimi kostanji. Po
preizkusih smo oblikovali naslednji recept, tako za sestavine, kot za pripravo.




Zlati kostanj - sladki medenjaki s kostanji

Sestavine:

e 2 jajci,

e 100 g kostanjev,

e 15 grjavega sladkorja,

e 100 g mletih kostanjev,

e 2 veliki Zlici medu,

o Y vrecke zaCimb (cimet).

e 400 g namenske moke,

o Y vrecke pecilnega praska.

Priprava:

Najprej v skledi s pomocjo mesalnika stepemo 2 jajci. Nato dodamo 15 dag rjavega sladkorja ter 15 g
moke. Kostanje olupimo, jih zmeljemo v pire in dodamo v posodo. Dodamo 2 veliki Zlici medu ter %
vrecke z za¢imbami. Nato dodamo 400 g namenske moke in % pecilnega praska. Vse sestavine
zmeSamo.

Nato damo testo “pocivati” v hladilnik. Nato testo zgnetemo v ve¢ manjsih kroglic ter jih poloZzimo ne
pekacd. Pecica segrejemo na 200 °C . V segreti pecici peCemo medenjake 10-15 minut.

Slika 1: Medenjaki po peki

Medtem, ko se piskoti pecejo lahko naredimo glazuro. Glazuro naredimo iz 1 limone in 100 g sladkorja
v prahu. Ko so piskoti peceni jih prelijemo z glazuro in nanje damo polovico kostanja. Dodamo tudi
zlate mrvice, da nas kostanj postane zlat.



Slika 2: Zlati kostanj, podoba za trZenje in prodajo

Po kulinari¢nih preizkusanjih smo pripravile Se en kulinari¢ni spominek, ki smo za poimenovali po
prebivalcih Kidri¢evega, Sumarjih, kot se jih pogosto povezuje (tudi preko nogometa) in v povezavi z
zgodbo Taluma o Sumarjih.

Sumarjeva “kri” - Sladki medeni sirup z gozdnimi sade#i

Zanj potrebujemo naslednje sestavine:
e 1kg gozdnega sadja (maline, robide, borovnice, vrtne in gozdne jagode)
Postopek:

e sadje operemo in narezemo,

e stehtamo prazno posodo,

e damo v posodo.

e stehtamo sadje,

e segrevamo do vretja,

e dodamo 500 g sladkorija, citronsko kislino,
e dodamo 500 g gozdnega medu,

e precedimo,

e dodamo 2 litra vode,

e vlijemo v steklenicke.

¢
—

Slika 3: Sumarjeva “kri” - sladki medeni sirup z gozdnimi sadezi

o




3. 3 Vprasalnik ga. Maja Lamberger Khatib

Gospa Maja Lamberger Khatib je lastnica kmetije Pri omi NeZi in turisti¢na destinacijska vodnica pri
Visit Ravno polje. Povprasali smo jo, kaj meni o nasem slastnem kulinari¢nem spominku, o moznostih
sodelovanja na prireditvi Zakladi nase Sume ter glede moZnosti trzenja nasih kulinari¢nih spominkov.

Za namen projekta smo pripravili dva slastna kulinaricna spominka. Prvega smo poimenovali ZLATI
KOSTANJ - sladki medenjaki s kostanji in drugega SUMARJEVA KRI - sladki medeni sirup z gozdnimi
sadeZi.

e Zanima nas, kaksna se vam zdi ideja, da smo v oba slastna spominka vkljucili med, kostanj in
gozdne sadeZe?

Ideja o tem, da izhajate iz identitete kraja, ki je povezana z gozdovi, se mi zdi zelo dobra. Prav tako sta
med in kostanj dediSc¢inska simbola, vezana na kmetijske dejavnosti okolice. Trendi v spominkarstvu so
zelo naklonjeni vkljucevanju lokalne kulturne in gospodarske dediscine, ki ne predstavlja zgolj
spominske vrednosti, temvec tudi uporabno, zapakirano v gastronomijo kraja.

e Vam je vseC nasSe poimenovanje izdelkov in njuna podoba?
Mislim, da ste zelo ustvarjalno pristopili k izbiri imena in podobe in to najvec steje.

e Za namene promocije slastnih spominkov pripravljamo tudi enodnevno prireditev Zakladi nase
Sume, ki bi potekala v jesenskem Casu v nasi Obcini. Ali bi bili pripravijeni sodelovati na
dogodku? Na kaksen nacin bi lahko sodelovali?

Pripravljena sem sodelovati tako strokovno in predstaviti pomen kulinarike in gastronomije destinacije
Ravno polje kot tudi z razstavo lokalnih izdelkov ekoloske kmetije Pri omi Nezi.

e Ali bi bili v prihodnje pripravljeni tudi trZiti nasa nova slastna kulinaricna spominka?

Na nasi kmetiji smo pripravljeni trziti nove spominke in jih vkljuciti v spletno trgovino Oma Neza ter jih
predstavljati na vseh dogodkih in vodenjih po destinaciji Ravno polje.

3. 4 Vprasalnik Cebelarstvo Vidovi¢

Za sodelovanje smo prosili Cebelarstvo Vidovi¢. V nadaljevanju so zapisana vprasanja in odgovori g.
JoZeta Vidovica.

Za namen projekta smo pripravili dva slastna kulinaricna spominka, ki oba vsebujeta med. Prvega
smo poimenovali ZLATI KOSTANJ - sladki medenjaki s kostanji in drugega SUMARJEVA KRI - sladki
medeni sirup z gozdnimi sadeZi.

e Zanima nas, kaksna se vam zdi ideja, da smo v oba slastna spominka vkljucili med?
Ideja za vkljucitev medu se mi zdi odli¢na.

e Vam je vseC nasSe poimenovanje izdelkov in njuna podoba?
Poimenovanje mi je vie¢, $e posebej Sumarska kri.
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eV okviru natecaja pripravljamo tudi krajsi promocijski spot novih kulinaricnih spominkov. Ali
se strinjate, da v njem predstavimo tudi uporabljen med vasega cebelarstva?

Se strinjam, Ce ga boste potrebovali za kakSno predstavitev, vam je na voljo.

e Za namene promocije slastnih spominkov pripravljamo tudi enodnevno prireditev Zakladi
nase sume, ki bi potekala v jesenskem Casu v nasi Obcini. Ali bi bili pripravljeni sodelovati na
dogodku? Na kaksen nacin bi lahko sodelovali?

Predstavim lahko kaj ponuja nasa Suma, predvsem dobro medi akacija na naSem podrocju, seveda, ¢e
ne pozebe.

o Ali bi bili v prihodnje pripravljeni tudi trZiti nasa nova slastna kulinaricna spominka?

Prodajati pa ne morem drugih izdelkov, zaradi same registracije ¢ebelarstva, lahko prodajam samo
svoje pridelke.

4. Turisti¢na prireditev Zakladi naSe Sume

Zakladi nase Sume bo kulinari¢ni dogodek popestren s rekreativnimi dogodki. Ko sodelovanju bomo
povabili turisticne deleznike iz Obc¢ine Kidri¢evo. Med njimi so: Restavracija Pan, Gostilna Kures,
Gostilna Atila, Kmetija Kotnik, Kmetija pri omi NeZi, Kmetija Zitnik, Kmetija Celofiga. Zaradi pomena in
tradicije pridelave medu bomo povabili tudi Cebelarstvo Vidovi¢.

4.1 Program prireditve Zakladi nase Sume

CAs DOGODEK OPIS 1IZVAJALCI
9.00 Pozdravni nagovor podmladkarjev | Predstavitev slastnih Podmladkariji
spominkov na stojnici
Turisti¢no drustvo
10.00.- Peka peciva na osnovi kostanjev Kidricevo
12.00 Peka peciva na osnovi | Restavracija pan
kostanjev, medu in Restavracija Pan,
Peka glavnih jedi na osnovi gozdnih sadeZev Gostilna Kures,
zakladov iz Sume po izbiri Gostilna Atila,
Turisti¢ni ponudniki Kmetija Kotnik,
pripravljajo Kmetija pri omi Nez,
tradicionalne jedi, v Kmetija Zitnik
katere vkljucijo dane Kmetija Celofiga
wzaklade iz Sumex, Cebelarstvo Vidovi¢
12.00 - Kostanjev tek PridruZijo se lahko Tia Zernec, Alja Vindis
13.00 druzine, tek po
obrobju Obdine
Kidricevo
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10.00 - Stojnice z gostinsko ponudbo Na stojnicah ¢ez dan Turisti¢no drustvo
16.00 svoje izdelke in Kidricevo
kulinariéne dobrote Restavracija pan
predstavljajo Restavracija Pan,
gastronomski Gostilna Kures,
proizvodi Obcine Gostilna Atila,
Kidricevo Kmetija Kotnik,
Kmetija pri omi NeZ,
Kmetija Zitnik
Kmetija Celofiga
Iskanje Zlatega kostanja Otroci na podlagi Tia Zernec, Ajsa
11.00 - ugank poiscejo zlati Milosi¢, Alja Vindis
12.00 kostanj. Zlati kostanj je
skrit v bliznjih
gozdovih.
12.00- Kuharski Sov — tekmovanje med Ucenci po skupinah Osnovne Sole iz
13.00 Solami pripravljajo obmocja destinacije
krompirjeve knedle s Visit Ravno polje
pridihom zakladov iz
Sume Komisija sestavljajo
¢lanice Visit Ravno
polje in ga. Lamberger
Khatib
Delavnice s ¢ebelarjem Otroci spoznajo delo Gospod JoZe Vidovic
12.00 - Cebelarjev in proces
13.00 nastanki medu
Zakladi nase Sume Na stojnici Tia Zernec, Ajsa
13.00 - predstavimo slastna Milosic¢, Alja Vindis,
14.00 spominka in njuno Eneja Pulko, Lina
pripravo. Hribersek, Mia
Colnari¢
14.00- Otroski koticek: Otroci poiscejo Tia Zernec, Alja Vindis
15.00 Poisci znacilnosti gozda znacilnosti gozda, npr.
Izdelaj sliko iz vej, listov, roz ... listje, drevo, ... Ajsa Milosic, Tia
Izdelaj sliko iz vej, Zernec
listov, roz,...
15.00.- Okrogla miza s strokovnjaki na Razprava na temo Maja Lamberger
16.00 temo "zakladi nase Sume " trajnosti, pomena Khatib
uporabe lokalnih Joze Vidovic
surovin Turisti¢no drustvo
Kidricevo
Visit Ravno polje
16.00 - Delavnica spoznavanja zelis¢ Vkljuéeni spoznavajo Maja Lamberger
17.00 zelis¢a, ki so povezana | Khatib
z gozdom
Zakljucek prireditve Pomladkarji se AjSa Milosi¢, Tia
17.00 zahvalijo sodelujo¢im | Zernec

in razglasijo rezultate
Solam
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https://festivalnabiralnistva.si/sodelujoci/
https://festivalnabiralnistva.si/program/okrogla-miza/
https://festivalnabiralnistva.si/program/okrogla-miza/

Kulinari¢no prireditev, s pridihom Sporta, z imenom Zakladi nase Sume nacrtujemo v jesenskem casu,
ko so na voljo kostanji. Poudarek je poleg spoznavanja surovin, ki nam jih da gozd in bi jih bilo potrebno
pogosteje uporabljati tudi v kulinariki, predvsem na promociji novih kulinari¢nih spominkov. Program
je namenjen druzinam, obiskovalci bodo lahko spoznali gastronomske ponudnike iz Obcine Kidri¢evo.
Slednji se bodo lahko pomerili v pripravi jedi, s pridihom surovin iz gozda. Verjamemo, da bo to zanje
predstavljalo poseben in dobrodosel izziv. Se posebej bo to predstavljalo za osnovno3olce, ki se bodo
pomerili v kuharskem Sovu. Za ta namen bomo Tia Zernec pripravila vabila za Sole in jih povabila, da se
preizkusijo v kuharskem Sovu. Pomladkarji smo pripravili idejni program. S pomocjo vabil bomo
povabili na prireditev turisticne ponudnike in ostale zainteresirane obiskovalce. Ob zacetku prireditve,
ki bo potekala v parku v Kidricevem, jih bomo tudi sprejeli in pozdravili. Nato bo vsak izmed
pomladkarjev imel vlogo pri nadaljnjem vodenju in izvajanju aktivnosti. Verjamemo, da bo prireditev
uspela.

4.2 TrZenje

Nas cilj trZenja je uspe$no triti kulinari¢na spominka Zlati kostanj in Sumarska »kri«, ki sta po idejni
zasnovi drugacna od vseh ostalih podobnih medenjakov in napitkov ter se povezati z lokalnimi
ponudniki kulinari¢nih dobrot ter posledi¢no doseci, da bi s svojo trajnostno in tradicionalno naravnano
zgodbo dosegli uspesno prodajo. Najprej bi slastna spominka vkljucili v destinacijo Visit Ravno polje in
pocakali na prve odzive kupcev, nato pa idejo prilagajale glede na njihova mnenja, odzive in uspesnost
prodaje ter jo razvijali in Sirili nabor nasih sodelovanj s ponudniki nasega izdelka. Osnove za promocijo
in trZzenje so narejene in se bodo izvajale s pomocjo gospe Lamberger Khatib. Sprva bo kulinari¢na
spominka, ki ju bomo pripravljali predstavila in promovirala skupinam obiskovalcev destinacije Visit
Ravno polje, saj so obiskovalci destinacije po njenih izkusnjah vedno navduseni, ko gre za sodelovanje
s Solo.

Slika 3: Idejna zasnova logotipa Sumarska »kri«

Promocijske aktivnosti, ki jih nacrtujemo:
4+ Objava o kulinariénem dogodku in novih kulinari¢nih spominkih bo na spletni strani $ole.

+ Informacije o dogodku in kulinari¢nih spominkih bo nudila tudi turistiéna pisarna Visit Ravno
polje.

#+ Obvestilo o dogodku bo objavljeno tudi na facebooku Ob¢ine Kidri¢evo.
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Objava bo tudi v lokalnem ¢asopisu Ravno polje in v ¢asopisu Tednik Ptuj.
Polepili bomo tudi oglasne deske v okolici Sole in po obcini.

Za Se boljSo promocijo dogodka bomo oblikovali letak z informacijami o prireditvi Zakladi nase
Sume ter o trajnostnih kulinari¢nih spominkih, ki je opremljen s QR-kodo in ki vodi do youtube
videa s promocijo dogodka.

4. 3 Stroski in finanéna sredstva

Na podlagi cene sestavin za izdelavo sirupa in medenjakov podajamo naslednjo oceno za kulinari¢ni
spominek, ki je predviden za trZenje (razvidni na slikah 2 in sliki 3)

Zlati kostanj- v leseni Skatlici (2,5 EUR) + material = 3 eure
Zlati kostanj- trajnostno pakiranje= 2 Eur

Sumarska kri (epruveta 1 EUR) = 2 EUR

5 ZAKUUCEK

Eden izmed pregovorov se glasi: »Sele, ko bodo v naravi ljudje prepoznali kulinari¢ni potencial, se
bodo znali za njo tudi boriti. »

V turisti¢ni nalogi smo na podlagi tradicije in identitete okolja kraja pripravili inovativna recepta za dva
slastna kulinari¢na spominka, ki temeljita na podlagi naravnih dobrin in sestavin iz nasega kraja. Zlati
kostanj - sladki medenjaki s kostanji so inovativno pripravljeni iz kostanjeve moke ter okraseni s
pecenim ali kuhanim kostanjem. Kostanje lahko nabiramo v jesenskem c¢asu na obrobju nase obcine,
gozdni ali kostanjev med, ki je uporabljen v receptu pa pridelujejo nasi pridni ¢ebelarji. Sumarska »kric,
napitek, napolnjen z energijo, kjer so ponovno uporabljene sestavine, ki jih lahko najdemo oz. izvirajo
v gozdu ter kot kostanj veljajo za »divjo hrano« v kulinariki. Slednja se podobno kot v Skandinaviji,
vedno pogosteje pojavlja tudi v kulinariki v Sloveniji. Zaradi zavedanja o trajnosti njen pomen narasca,
tudi v vrhunski kulinariki. Zaradi slednjega smo pripravili program za kulinari¢no prireditev Zakladi nase
Sume, ki jo naértujemo v jesenskem casu. Na njem bi med obiskovalci promovirali nasa trajnostna
kulinari¢na spominka, cel program pa temelji na Sirjenja zavedanja o pomenu uZivanja »divje hrane,
ki vkljucuje nabiranje, kuhanje in okusanje divje hrane. V okviru slednjega na prireditev vkljuCujemo
turisticne ponudnike iz Obcine in drustva, na kateri bi lahko skupaj pisali zgodbo o zakladih iz nase
Sume. Z izdelavo lokalnega kulinaricnega spominka smo pripomogli k prepoznavnosti naSega kraja,
obiskovalcem kulinari¢ne prireditve Zakladi nase Sume pa bomo omogocili, da domov odnesejo okus
nasega kraja. Veseli smo, da so ponudniki iz Obcine pripravljeni sodelovati in nas podpreti pri nasem
turisticnem delovanju in idejah in da bosta kulinari¢na spominka, tako hrana kot pijaca, zazivela med
obiskovalci, saj sta pripravljena za trzne namene.

In kar je bilo v okviru natecaja najpomembneje. Pri pripravljanju turisticnega programa in Se posebej
ob peki slastnih spominkov smo zelo uzivali.
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PREDSTAVITEV NA STOJNICI

Na stojnici bomo promovirali nasa inovativna trajnostna kulinari¢na spominka, ki ju bodo
lahko obiskovalci tudi poskusili. Stojnica bo sovpadala z zgodbo nasega kraja, povezana s Sumo
in prebivalci kraja, ki so pogosto klicani kot »Sumarji«, zato ne dvomimo, da bodo obiskovalci

z veseljem poskusili napitek »Sumarska kri«.

Prejeli bodo lahko tudi promocijske letake z recepti spominkov. Poleg tega jim bomo
predstavili nas enodnevni dogodek Zakladi nase Sume in jih povabili na dogajanje. Obiskovalci
si bodo lahko ogledali tudi promocijski spot, v katerem sta predstavljena nasa nova kulinari¢na

spominka ter na stojnici aktivno sodelovali ter se preizkusili v kuharskih spretnostih.
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" Osnovna $ola KIDRICEVO
E s podruZnico Lovrenc na Dravskem polju
- in enoto Vrtec Kidri¢evo

1ZJAVA SOLE

Izjavljamo, da so ucenci in starsi seznanjeni s potekom festivala ter, da soglasajo z javno objavo

rezultatov z imeni in fotografijami sodelujocih.

Kidricevo, 4. 3. 2024

Mentorica: Klavdija Murko
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